Speiseplan

1. KW Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
' 29.12.25 30.12.25 31.12.25 01.01.26 02.01.26 03.01.26 04.01.26

M o 1 Penne Bolognese Schnitzel "Férster-Art" | 2 Hacksteaks in Feurige Ungarisches Gulasch Gefliigel- Rheinischer
enu Pfefferrahmsauce Schaschlikpfanne Geschnetzeltes Sauerbraten

Nudeln mit Tomaten-

Hackfleischsauce und
Parmesankase extra

(1.3,7,9,42 44}

in Champignonrahmsauce mit
Erbsen und Méhren, dazu
Bauernspétzle
{1,3,7,9,10,12,33,42 43 44}

mit griinen Pfefferkérnem,
Bohnen ohne Speck und
Salzkartoffeln
{1,3,7,9,10,42,43} Die

gegrilltes Schweinefleisch mit
Zwiebel- und Paprikastlicken,
dazu Reis

{7,12,33,38,39,42,43,44) Die

mit Champignons und Z&pfli-
Nudeln {1,12,33,38,42 44}

in Champignonsauce mit
Spiral- Nudeln
{1,7,12,33,42,44 ,46)

in feiner Sauce mit Rosenkohl
und 5 Kartoffelkléchen
{1,7,10,12,38,42}

Menu 2

Lieferung erfolgt gekiihlt am Lieferung erfolgt gefroren am i i1
30.12.2025! 30.12.2025! gekuhlt K1 Tiefkahl S1
Paprika-Rahmbraten 3 Apfel-Pfannkuchen Hahnchenbrustfilet Hahnchenschnitzel Art | Buntbarschfilet Rostbratwurst Frischer

mit Rosenkohl und
Salzkartoffeln
{6,7,9,10,33,38 42,43 44}

(veq.)
mit Vanillesauce {1,3,7,31}

"natur"

in Weiweinsauce mit Broccoli-
Tomaten Nudeln
{1,7,12,33,41,46} Die

Leferung erfolgt gekiihlt am

"Cordon bleu"

in Sauce mit Salzkartoffeln,
dazu Erbsen und Méhren
{1,7,9,10,31,42,44 46} Die
Lieferung erfolgt gefroren am

"Primavera"

in Senfsauce mit
Mohrengemise und
Salzkartoffeln {1,4,7,10,12,33}

mit feiner Zwiebelsauce, dazu
Rotkohl und Salzkartoffeln
{9,10,38,42,43,}

Mo&hreneintopf
mit Petersilie und 1
Bockwiirstchen
{9,10,33,38,42,43 44}

Bsf2 e SR gekihlt K2 Tiefkiihl S2
M enu 3 Allergene: Zusatzstoffe:
1 = Gluten 31 = Farbstoff
2 = Krebs 32 = Nitritpbkelsalz
' 3 = Eier 33 = Antioxidationsmittel
4 = Fisch 34 = Gelatine
. Wirsing-Eintopf Griinkohlteller Sa kAT N N ; Hiihnerfrikassee o7 Srenuss o escnwrt
Men U 4 g p =4 ~ \\l % ”ul” R \ 8= SgJa . 37 = gewachst
\”/ - 3 /\ - ; X qlz/ 7 = Milch inkl. Laktose 38 = Phosphat
mit 4 Fleischklofchen mit Kasseler und == S - / mit Spargel und Gemiisereis 8 = Schalenfriichte 39 = SliRungsmittel
{1,3,6,9,10,42,43} Mettwirstchen, dazu 7/"R § {7,12,33,44 46} 9 = Sellerie 41 = mit Alkohol
Salzkartoffeln >~ kY ///, 10 = Senf 42 = mit Rind
{7,9,10,31,33,38,39,43,44} o r, "z l/, 11 = Sesam 43 = mit Schwein
/7 12 = Schwefel 44 = Konservierungsstoff
S 13 = Lupinen 45 = Geschmacksverstéarker

Menii 5

vegetarisch

3 Kartoffelrosti (veg.)

mit buntem Gemuse und
Kéasesauce {1,7,31}

Gemiisebolognese
(veg.)

Erbsen, Méhren, Porree,
Zucchini und Tomaten mit
Spaghetti {1,9}
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Penne in

Gorgonzolasauce
mit Blattspinat und Broccoli

(1.7}

14 = Weichtiere

46 = mit Gefligel

Menii 6 B . .\ Name:
calt NS “.,‘,'f ;‘ ;ff;;,l-f-“”‘; w StraRe:
Ort:
Telefon:

Menii 7

Salat

Anderungen vorbehalten! Die Speisen sind zum
sofortigen Verzehr bestimmt.




